
Fitnessteller 
 

Zu unseren knackig frischen Salaten servieren wir! 
 

Schweinsschnitzel       26.50 Fr. 
paniert oder gebraten mit hausgemachter Kräuterbutter 

 

Schweinskotelette Cafe de Paris    31.50 Fr. 
 

Pouletbrust gebraten      26.50 Fr 
mit hausgemachter Kräuterbutter 

 

Kalbsschnitzel        33.50 Fr. 
paniert oder gebraten mit Hausgemachter Kräuterbutter 

 

Rinds Entrecôte Cafe de Paris     42.50 Fr. 
 

Egliknusperli gebacken      31.50 Fr. 
mit hausgemachter Tartarsauce 

 

Thunfischsteak       29.50 Fr. 
mit hausgemachter Kräuterbutter 

 

Vegi Frühlingsrollen      25.50 Fr. 
mit Sweet Chillisauce 

 

 

Don Sebastian Verdejo  
Flasche 7,5 dl.  42.00 Fr.   pro dl. 6.00 Fr. 
Brillantes Blassgelb mit grünlichen Reflexen. Zitrusblüten, Honigmelone und grünem 
Apfel in der Nase. Im Gaumen viel Zitrusfrucht, Pfirsichblüten und 
Steinfruchtaromen 

 

Primitivo Rosato Salento 
Flasche 7,5 dl.  42.00 Fr.    pro dl. 6.00 Fr. 
Ein fruchtige-aromatischer Rosato auf basis der Primitivo, ausdruckstark und perfekt 
balanciert. Passt zur leichten Sommerküche 



Oberli`s Sommerspecials 
 

 
Landmannenburger special    27.50 Fr. 
Käse, Speck, Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Salat und Spiegelei und Pommes – frites 

 

Vegi Randenburger      24.50 Fr. 
mit Pommes - frites 

 

Beef Steak Tatar      30.00 Fr. 
       kleine Portion 26.00 Fr. 

serviert mit Toast, Butter und leckeren Garnituren 
 

Pouletcurrysalat      28.50 Fr. 
garniert mit vielen Früchten und gemischten Salaten 
 

Schweinshaxe an Pflümlisauce   29.50 Fr. 
serviert mit Kartoffelsalat 

 

Roastbeefteller       42.50 Fr. 
garniert mit gemischten Salaten, Melone und Pommes-frites 

 

Oberlisalat       27.50 Fr. 
gebratene Rindfleischwürfel auf Blattsalat 

 

Hausgemachter Siedfleischsalat  einfach 21.50 Fr.   
        garniert 24.50 Fr. 
 

Don Sepastian Special Cuvèe 
Flasche 7,5 dl.  42.00 Fr.   pro dl. 6.00 Fr. 
Dieser Special Cuvèe verbindet unkomplizierten Trinkgenuss mit hohem Anspruch. 
Vielseitig einsetzbar, überzeugt der Klassische Rioja als Solist ebenso wie als 
Essensbegleiter. 14 Monate Barriquereife und die önologische Handschrift von 
Michael Rolland 


