Fitnessteller

Zu unseren Rnackig frischen Salaten servieren wir!

Schweinsschnitzel 26.50 Fr.
Paniert oder gebraten mit Hausgemachter Kriuterbutter

Brustspitzen (Spear Rips) 26.50 Fr.
Pouletbrust gebraten 26.50 Fr
mit Hausgemachter Krauterbutter

Kalbsschnitzel 33.50 Fr.
Paniert oder gebraten mit Hausgemachter Kriuterbutter

Rinds Entrecote Cafe de Paris 42.50 Fr.
Egliknusperli gebacken 31.50 Fr.
mit hausgemachter Tartarsauce

Thunfischsteak, 29.50 Fr.
Mit hausgemachter Krauterbutter

Vegi Friihlingsrollen 25.50 Fr.
mit Sweet Chillisauce

Vegi Ziegenkdseschnitte mit Honig 25.50 Fr.
Silhouette blanc

Vin de Pays Romand, Assemblage

Flasche 7,5 dl. 42.00 Fr. prodl.  6.00 Fr.

Dieser Weisswein besticht mit Frische, Fruchtigkeit und harmonischer
Geschmeidigkeit. Wiirziges Bouquet mit Zitrus und Mineralischen Noten. Am
Gaumenintensive Grapefruitaromen, dezente Stisse und belebende Sdiure.
Traube: Chasselas, Muscat, Gewiirztraminer, Riesling/Silvaner, Pinot gris



Oberli’'s Sommerspecials

Landmannenburger special 27.50 Fr.
Kiise, Speck, Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Salat und Spiegelei und Pommes — frites

Pullet Beef Burger 24.50 Fr.
Mit Pommes - frites

Beef Steak Tatar 30.00 Fr.
Kleine Portion 26.00 Fr.

Serviert mit Toast, Butter und leckeren Garnituren

Pouletcurrysalat 28.50 Fr.

garniert mit vielen Friichten und gemischten Salaten

Cesarsalat 25.50 Fr.

Lattichsalat mit Croutons, gehobeltem Parmesan und gebratenen Pouletstreifen

Roastbeefteller 42.50 Fr.

garniert mit gemischten Salaten, Melone und Pommes-Frites

Vitello Tonnato 42.50 Fr.
Kalbfleisch mit Thonsauce garniert mit Salat und Pommes - frites

Oberlisalat 27.50 Fr.
gebratene Rindfleischwiirfel auf Blattsalat

Hausgemachter Siedfleischsalat  einfach 21.50 Fr.
garniert  24.50 Fr.

Silhouette rouge
Flasche 7,5d1. 42.00 Fr. prodl.  6.00 Fr.

Ein fruchtiger, ausgewogener granatroter Wein mit recht Rrdftigen
Violettreflexen und einem BuRatt von Cassis, Johannisbeere und reifen
Kirschen. Kraftvolle Tannine und ein weicher Fiilliger und harmonischer Korber
schmeicheln dem Gaumen.

Traube: Gamay, Garanoir, Gamaret



